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Inwestycje w technologie
drogg do osiggniecia sukcesu w biznesie

Firma Bamal Sp. z 0.0. rozpoczela
dziatalnos¢ w 1991 roku. Siedziba
spotki miesci si¢ w Przeworsku, za-
ktad produkcyjny - w Petnatyczach.

Od poczatku istnienia celem firmy
bytintensywnyrozwoj. Nabazieupadlej
Spoldzielni Kétek Rolniczych powsta-
o nowoczesne przedsigbiorstwo bran-
2y spozywczej, ktore obecnie zatrudnia
100 pracownikéw. Dzi$ produkeje do-
bowga liczy sie w tonach.

Na poczatku dziatalnosci firma
zajmowala si¢ wylacznie mlynar-
stwem — wspomina Piotr Malinowski,
prezes Zarzadu firmy Bamal Sp. z o.o.
Dos¢ szybko, bo juz w roku 1993, roz-

poczeto produkcje piekarska, ktéra m Od prawej: Piotr Malinowski — prezes Zarzadu firmy Bamal Sp. z 0.0., Piotr Grabarz
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wiodaca, dobrze znang w wojewodz-
twie podkarpackim. Make dostarcza wlasny mtyn, ktéry
skupuje zboza od rolnikéw indywidualnych z gminy Za-
rzecze i okolicznych gmin, co zapewnia surowiec na wiele
gatunkow maki.

Pelny asortyment bamalowskich wyrobéw - $wiezych
i najwyzszej jako$ci, mozna znalez¢ w sieci sklepéw firmo-
wych i patronackich, usytuowanych w przylegtych miastach
i wioskach. Gama produktéw jest niezmiernie bogata, gdyz
obejmuje ponad 60 pozycji. Dodatkowo, w ostatnich latach,
Spotka rozwineta produkcje wyrobow cukierniczych. Zaopa-
truje swoich klientéw w smakowite specjaty oraz spelnia ich
wszelkie oczekiwania.

B Codzienny cykl produkcyjny w piekarni firmy Bamal Sp. z 0.o.
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- Regionalny Kierownik Sprzedazy firmy Jackowski Sp. z 0.o.

Za swe osiggniecia w branzy mlynarsko-piekar-
skiej Spotka byla wielokrotnie wyrédzniana i nagra-
dzana, ma m.in. tytul Polskiego Producenta Zywno-
$ci. Zdobyta réwniez gléwne nagrody w konkursach
»Agroliga” oraz ,,Agro-Elita”.

To jednak nie koniec ekspansji. Po gruntownym
remoncie i modernizacji zakladu w Pelnatyczach,
najblizsze plany przewiduja kolejne inwestycje zwia-
zane z unowocze$nieniem produkcji.

Wspdlnie z firmg Jackowski Sp. z o.0. (z siedzibg
w Chomecicach koo Poznania), przeprowadzilismy
szczegolowa analize usprawnienia produkcji chle-
ba zwyklego mieszanego oraz innych
chlebéw gatunkowych, ktére stanowia
najwiekszy udzial w dziennej produk-
cji (okoto 10 tysiecy sztuk). Gtéwnym
powodem byta mozliwos¢ pozyskania
nowych odbiorcéw, dzigki mozliwosci
zwigkszenia produkeji, ustabilizowania
i obnizenie jej kosztéw. Juz na wstepie
rozméw zalozyliSmy parametry, ktére
musi spelnia¢ linia produkcyjna: wy-
dajnos¢ do 1800 sztuk/godzing, zakres
gramatur 120-1600 g i, co najwazniejsze,
obrobka mechaniczna ciasta nie mogla
wplywaé negatywnie na jego jakos¢.
Dzieki fachowej pomocy Kamila Do-
maradzkiego (Regionalny Kierownik
Sprzedazy w firmie Jackowski Sp. z 0.0.)
otrzymaliSmy propozycje zainwesto-
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wania w innowacyjng linie szwedzkiej produkeji
Glimek ICP Bread Line. Sklada si¢ ona z dzielarki
SD-180, zaokraglarki stozkowej CR-360, transporte-
ra kolebkowego CE-300, migedzygarowni podsufito-
wej ICP-400 i wydtuzarki MO-300.

Dzielarka SD-180 ma dwa tloki: ssacy (wspot-
pracujacy z opatentowanym dwudroznym systemem
sprezynowym) i wazacy. Potokragle komory i tloki
zapewniaja optymalng i delikatna obrébke, zapobie-
gajac nadmiernemu ,,meczeniu” ciasta.

Zaokraglarka stozkowa CR-360 ma opaten-
towany system centralnej regulacji odstepu rynien
zaokraglajacych od stozka, co gwarantuje optymal-
ne formowanie kesoéw ciasta. To sprawdzone roz-
wigzanie umozliwia osiaganie niezwykle dobrych
rezultatow, zaréwno przy formowaniu wstepnym jak
i zaokraglaniu koncowym. Zaokraglarke wyposa-
zyliémy réwniez w mechaniczny posypywacz maki,
z plynna regulacja sily posypywania, nadmuch cie-
plego i zimnego powietrza, przydatny do ,luznych”
ciast chlebowych, oraz ptynng regulacje stozka za
pomocy falownika.

Transporter kolebkowy CE-300 - jego zada-
niem jest transport kesow ciasta z zaokraglarki
CR-360 do miedzygarowni podsufitowej ICP-400;
jest sterowany fotokomorka.

Miedzygarownia podsufitowa ICP-400 jest
podwieszona, za pomocg mocowan, do $ciany, dzieki
czemu nie zajmuje miejsca w zakladzie. Pod miedzy-
garownig ICP mozna ustawia¢ inne maszyny. Garow-
nia jest zbudowana ze specjalnych, mocnych, alumi-
niowych profili. W celu odpowiedniego nadzoru nad
praca po obu stronach garowni umieszczono szyby
z plexi. Ta§ma lezakowania jest sterowana za pomo-
cg falownika. Ze wzgledu na stosunkowo niewielkie

B Tradycyjny

pomieszczenie, ktére zostalo wyznaczone na instalacje linii,
wybralismy wersje z czteroma pokladami o dlugosci 5 m kaz-
dy, co dato nam 20 m lacznej dlugosci tasm.

Wydtuzarka MO-300 zostala tak skonstruowana, aby
przy koncowym formowaniu kesa ciasta w 100% nasladowa¢
prace ludzkich rak. Mozliwos¢ bardzo dokladanej regulacji
wszystkich etapéw wydluzania za pomoca pokretet ze ska-
la sprawia, Ze maszyna znajduje zastosowanie przy produk-
¢ji wielu rodzajéow chleba, m.in.: chlebéw standardowych
w technologii na aparaty i w koszyczki, chlebéw foremko-
wych, bagietek, bulek, spodéw do pizzy, butek kebabowych.
Aby ulatwi¢ prace z wydluzarka zastosowaliSmy centralnie
regulowane prowadnice boczne, zawieszone na dwdéch draz-
kach, ze skala po obu stronach tasmy.

Gdy podjelismy decyzje o zakupie linii, przyszedl czas
na montaz. Trzeba przyzna¢, ze technicy z firmy Jackowski
Sp. z o0.0. idealnie poradzili sobie z adaptacjag wyznaczonego
miejsca dostosowujac transporter CE-300 i miedzygarownie
podsufitowa ICP-400 do dos¢ niskiego pomieszczenia (2,6 m
wysokosci).

Zaawansowana technologia maszyn firmy Glimek pozwo-
li nam na uruchomienie dodatkowej produkcji, co umozliwi
podpisanie nowych kontraktéw z odbiorcami pieczywa, za-
chowujac jednoczesnie te sama, wysoka jako$¢ produktu i nie
angazujac dodatkowego personelu, co pozwoli obnizy¢ koszt
wyprodukowania pieczywa.

Opisana inwestycja byta niezbedna i dzigki niej mozemy
swobodnie si¢ rozwija¢, stajac sie bardziej konkurencyjnym
na wymagajacym, a zarazem trudnym rynku piekarskim
- dodaje Piotr Malinowski.

Piotr Malinowski
Prezes Zarzadu
Piotr Grabarz
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Regionalny
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—— Maszyny i piece piekarskie —
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