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Tak wiele mowi sie w naszym Kkraju i na Swiecie o zmianie Klimatu spowodowanej
zanieczyszczeniem powietrza. Piece niezbedne do produkcji pieczywa rowniez
przyczyniaja sie do wzrostu zanieczyszczen, ale jest sposob na to, zeby
zminimalizowac negatywny wptyw na srodowisko. Dowodem na to sa piece D-seria

szwedzkiej firmy Sveba-Dahlen.

iece elektryczne postrzegane sg w Polsce jako urzadzenia
drogie w uzytkowaniu ze wzgledu na wysokie ceny energii,
ktéra zuzywaja. Nie wszyscy jednak wiedza, ze kraje skan-
dynawskie wyspecjalizowaty sie w produkcji urzadzen zasilanych
,Czysta energia”.
Firma Sveba-Dahlen od 1948 roku zajmuje sie projektowaniem
i produkowaniem najwyzszej jakosci piecow piekarskich i cukierni-
czych przeznaczonych zaréwno dla matych, srednich jak i duzych
zaktaddw przemystowych. W zwigzku z wieloletnim do$wiadcze-
niem, badaniami i ciggtym udoskonalaniem stosowanych technolo-
gii oraz metod wytwarzania, Sveba-Dahlen jest dzi$ liderem w za-
kresie produkcji piecow modutowych, obrotowych i tunelowych.
Wszystkie wystepujg w wersjach elektrycznych, a lata doswiad-
czen i uzycie najnowszej technologii spowodowaty, ze dzisiejsze
piece Sveba -Dahlen s3 jednymi z najoszczedniejszych na $wiecie.
Dodajmy, ze piece obrotowe i tunelowe mozna réwniez zasila¢ ga-
zem i olejem opatowym.
W przypadku piecow modutowych zastosowana izolacja, nie-

SVEBASDAHLEN I

Elektryczny piec modutowy D-32E.
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zwykle wydajne elementy grzewcze, szczelne drzwi oraz dosko-
nate sterowanie, pozwalajg do minimum ograniczy¢ straty energii.
Modutowa konstrukcja umozliwia wykorzystanie tylko takiej iloSci
komor, ktéra w danej chwili jest potrzebna, a funkcja Turbo Start
w bardzo krétkim czasie umozliwia wypiek w komorze, ktéra byta
wytaczona. Zastosowanie trzeciej sekcji grzewczej, zlokalizowanej
blisko drzwi, pozwala na doktadne ustawienie réwnej temperatury
na catej powierzchni komory. Piece sktadajg sie maksymalnie z pie-
ciu modutéw wypiekowych, przy czym kazdy posiada osobne, nieza-
lezne sterowanie.

Nowoscig w tych piecach jest mozliwos¢ opcjonalnego wypo-
sazenia modutéw w nowoczesny panel dotykowy, ktéry pozwala
na zdalng kontrole procesu wypieku poprzez technologie SVEBA
CONNECT. To rozwiazanie, przy pomocy mobilnych urzadzen, ta-
kich jak laptop, smartfon czy tablet, umozliwia zdalne sprawdzanie
m.in.: przebiegu pracy pieca, typu aktualnie wypiekanych produk-
téw, wykorzystywanego przepisu, zuzycia energii elektrycznej czy
ewentualnej usterki pieca. Pozwala takze monitorowac konkretny
czas otwarcia i zamkniecia drzwi pieca, podglad zadanych tempe-
ratur, sprawdzenie wykreséw wydajnosci pracy w trybie Eco Mode
czy zastosowanego zaparowania. Powyzsza technologia umozliwia
sprawdzanie historii wszystkich zaistniatych proceséw zachodza-
cych w piecu. Na podstawie powyzszych statystyk samodzielnie in-
formuje uzytkownika o terminie serwisu i konserwacji urzadzenia.
Czytelny i prosty w obstudze panel pozwala w szybki sposéb zapisy-
wac parametry wypieku.

Wyjatkowakonstrukcjadrzwipozwalanatatwydostepdownetrza
komory wypiekowej. Zastosowanie systemu otwierania drzwi, ktére
chowaja sie na gorze komory nie wymaga dodatkowej powierzchni
w $rodku - mozna jg w catosci zatadowac pieczonymi produktami.
W innych konstrukcjach komora musi by¢ o kilkanascie centymetrow
wieksza tylko po to, zeby otworzy¢ drzwi. Ta wieksza powierzchnia
jest niepotrzebnie ogrzewana, co generuje dodatkowe koszty zuzycia
energii elektrycznej przez caty okres eksploatacji pieca.

Piece D-seria mozna wyposazy¢ w trzy rodzaje paneli steruja-
cych: analogowy, cyfrowy lub dotykowy z funkcja SVEBA CONNECT.
Opcjonalnie piec mozna réwniez doposazy¢ w garownie, generator
zaparowania, kamienne herty, dodatkowa szybe w drzwiach, okap,
koétkaiinne. Dla wypieku wiekszych produktéw komory moga mieé
wysokos¢ 220 mm.
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Prosty w obstudze
panel DI Standard.
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Piece modutowe D-seria sg cenione przez cukiernikdow za ich
niezawodnos¢, prostote obstugi, doskonate rezultaty wypiekowe
- w szczegdélnosci réownomiernos$¢ wypieku, energooszczednosé
i ergonomiczno$¢ wykonania. Zbudowane sg z najwyzszej jakosci
materiatéw. Spetniaja normy higieniczne i bezpieczenstwa, posia-
daja certyfikat zgodnosci CE. Ich zakup to pewna inwestycja, ktora
szybko sie zwraca! e
— artykut promocyjny firmy Jackowski
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SD Touch Panel - opcja.
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